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CANTAMANYANES

7’ @
MENU 1

TAPES A COMPARTIR AL MIG DE TAULA (1PLAT CADA 4)
TAPAS A COMPARTIR EN MEDIO DE MESA (1 PLATO CADA 4)

Taula d’embotits del pais amb el seu pa de vidre.
Tabla de embutidos del pais con su pan de cristal.

Amanida de tomaquet rosa, ceba morada, ventresca de tonyina, formatge fetaq, olives kalamata i piparres.
Ensalada de tomate rosa, cebolla morada, ventresca de atun, queso feta, olivas kalamata y piparras.

Truita de patates téfonada i ceba feta al moment amb el seu pa amb tomaquet.
Tortilla de patatas trufada y cebolla hecha al momento con su pan con tomate.

Patates braves amb allioli i salsa brava Chipotle.
Patatas bravas con alioli y salsa brava Chipotle.

Croqueta de sipia amb la seva tinta i salsa romesco.
Croqueta de sepia con su tinta y salsa romesco.

Croquet6 de pollastre i pernil.
Croqueton de pollo y jamon.

Liagrimes de pollastre amb salsa Canalla.
Lagrimas de pollo con salsa Canalla.

POSTRES INDIVIDUALS
POSTRES INDIVIDUALES

Bombetes de xocolata amb salsa de fruita de la passié i mango 2 ud.
Bombetas de chocolate con salsa de fruta de la pasion y mango 2 ud.

(Pa, aigua, refresc o canya i botella de vi blanc o negre 1 cada 4 pax)
(Pa, agua, refresco o cana y botella de vino blanco o tinto 1 cada 4 pax)

32,50€ IVA Incl.
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CANTAMANYANES

7’ @
MENU 2

TOT A COMPARTIR AL MIG DE TAULA (1PLAT CADA 4)
TODO A COMPARTIR EN MEDIO DE MESA (1 PLATO CADA 4)

Taula d’embotits del pais amb el seu pa de vidre.
Tabla de embutidos del pais con su pan de cristal.

Amanida de mesclum d’enciams, burrata italiana, tomaquet confitat, maduixes, alvocat, festucs,
vinagreta de modena i gelat de mostassa.
Ensalada de mesclun de lechugas, burrata italiana, tomate confitado, fresas, aguacate, pistachos, vinagreta
de modena y helado de mostaza.

Truita de patates téfonada i ceba feta al moment amb el seu pa amb tomaquet.
Tortilla de patatas trufada y cebolla hecha al momento con su pan con tomate.

Croquet6 de pollastre i pernil.
Croquetdn de pollo y jamon.

Cors de carxofa cruixents amb un toc de mel.
Corazones de alcachofa crujientes con un toque de miel.

Ensaladilla rusa de la Carme, ventresca de tonyina i airbags de pa.
Ensaladilla rusa de Carme, ventresca de atun y airbags de pan.

Melos de vedella a baixa T¢ al vi negre, parmentier de patata tofonada i pebrots del padré.
Meloso de ternera a baja T® al vino negro, parmentier de patata trufada y pimientos del padron.

POSTRES INDIVIDUALS A ESCOLLIR
POSTRES INDIVIDUALES A ESCOGER

Bombetes de xocolata amb salsa de fruita de la passié i mango 2 ud.
Bombetas de chocolate con salsa de fruta de la pasiéon y mango 2 ud.

o

Gelat refrescant de pinya colada i coco.
Helado refrescante de pina colada y coco.

(Pa, aiguaq, refresc o canya i botella de vi blanc o negre 1 cada 4 pax)
(Pa, agug, refresco o cana y botella de vino blanco o tinto 1 cada 4 pax)

37,50€ IVA Incl.
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CANTAMANYANES

7’ @
MENU 3

TOT A COMPARTIR AL MIG DE TAULA (1PLAT CADA 4)
TODO A COMPARTIR EN MEDIO DE MESA (1 PLATO CADA 4)

Taula de formatges nacionals, fruits secs i melmelada de figues de temporada.
Tabla de quesos internacionales, frutos secos y mermelada de higos de temporada.

Amanida de tomaquet rosa, ceba morada, ventresca de tonyina, formatge fetaq, olives kalamata i piparres.
Ensalada de tomate rosa, cebolla morada, ventresca de atun, queso feta, olivas kalamata y piparras.

Coca d'olives, mozzarella fresca, tomata confitada i ruca.
Coca de aceitunas, mozzarella fresca, tomate confitado y racula.

Gyozas de verdures al vapor, alga wakame marinada, salsa teriyaki i s€sam cantoneés.
Gyozas de verduras al vapor, alga wakame marinada, salsa teriyaki y sésamo cantonés.

Canel6 casola de rostit i foie d’anec amb virutes de pernil ibéric, pinyons torrats amb beixamel i gratinat.
Caneldén casero de asado y foie de pato con virutas de jamoén ibérico, pifones tostados con bechamel y gratinado.

Tataki de tonyina vermella, cremoés de poma al forn, cebetes glacejades, piparra, sesam cantoneés i
teriyaki a la taronja.

Tataki de atdn rojo, cremoso de manzana al horno, cebolletas glaseades, piparra, sésamo cantonés y
teriyaki a la naranja.

Melos de vedella a baixa T¢ al vi negre, parmentier de patata tofonada i pebrots del padré.
Meloso de ternera a baja T® al vino negro, parmentier de patata trufada y pimientos del padron.

POSTRES INDIVIDUALS A ESCOLLIR
POSTRES INDIVIDUALES A ESCOGER

Bombetes de xocolata amb salsa de fruita de la passié i mango.
Bombetas de chocolate con salsa de fruta de la pasion y mango.

o

Pastis de formatge amb palometes caramel-litzades i gelat de festucs torrats.
Tarta de queso con palomitas caramelizadas y helado de pistachos torrados.

(Pa, aiguaq, refresc o canya i botella de vi blanc o negre 1 cada 4 pax)
(Pa, agua, refresco o cana y botella de vino blanco o tinto 1 cada 4 pax)

42,50€ IVA Incl.
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M E N l | 4 CANTAMANYANES

TOT A COMPARTIR AL MIG DE TAULA (1PLAT CADA 4)
TODO A COMPARTIR EN MEDIO DE MESA (1 PLATO CADA 4)

Plat d’encenalls de pernil 50% raga ibérica amb el seu pa de vidre.
Plato de virutas de jamon 50% raza ibérica con su pan de cristal.

Amanida de mesclum d’enciams, burrata italiana, tomaquet confitat, maduixes, alvocat, festucs,
vinagreta de modena i gelat de mostassa.
Ensalada de mesclun de lechugas, burrata italiana, tomate confitado, fresas, aguacate, pistachos, vinagreta
de moddena y helado de mostaza.

Croqueta de sipia amb la seva tinta i salsa romesco.
Croqueta de sepia con su tinta y salsa romesco.

Croquet6 de la padrina de pollastre i pernil ibéric.
Croqueton de la abuela de pollo y jamon ibérico.

Caragols a la gormanta del Cantamanyanes amb alioli.
Caracoles a la gormanta del Cantamanyanes con alioli.

Steack tartar de txuleta de vaca prémium amb pa de brioix torrat a la mantega.
Steack tartar de chuleta de vaca premium con pan de brioche torrado con mantequilla .

SEGONS A ESCOLLIR
SEGUNDOS A ESCOGER

Xipirons a la planxa, hummus de cigrons i picada mediterrania.
Chipirones a la plancha, hummus de garbanzos y picadura mediterrénea.

o

Canel6 casola de rostit i foie d’dnec amb virutes de pernil ibéric, pinyons torrats amb
beixamel i gratinat.
Caneldn casero de asado y foie de pato con virutas de jamon ibérico, pifones tostados con
bechamel y gratinado.

o

Tataki de tonyina vermella, cremés de poma al forn, cebetes glacejades, piparra, sésam
cantonés i teriyaki a la taronja.

Tataki de atdn rojo, cremoso de manzana al horno, cebolletas glaseades, piparra, s€samo
cantonés y teriyaki a la naranja.

(o}

Mel6s de vedella a baixa T? al vi negre, parmentier de patata tofonada i pebrots del padré.
Meloso de ternera a baja T¢ al vino negro, parmentier de patata trufada y pimientos del
padron.

POSTRES A ESCOLLIR DE LA CARTA
POSTRES A ESCOGER DE LA CARTA

(Pa, aiguaq, refresc o canya i botella de vi blanc o negre 1 cada 4 pax)
(Pa, agua, refresco o cana y botella de vino blanco o tinto 1 cada 4 pax)

48,50€ IVA Incl.



